MAKUAAKKOSET-DIPLOMI®

Tyokalu ruokailutilanteen, ruokakasvatuksen ja yhteistyon
kehittamiseen paivdkoti- ja ruokapalveluhenkildstolle

Mika Makuaakkoset-diplomi® on?

e tunnustus ravitsemuksellisesti, kasvatuksellisesti ja ekologisesti
kestdvan ruokailun edistamisesta
e itsearvioinnin ja toiminnan kehittamisen tyovaline

Miksi se kannattaa suorittaa?

nostaa ruokailun nakyvaksi osaksi koko paivakodin yhteistd toimintaa
innostaa lasten osallistamiseen ja ruokakasvatukseen

auttaa nakemaan onnistumiset ja kehittamiskohteet

rohkaisee toteuttamaan omaan paivakotiymparistéon sopivia
kaytantoja

o lisda pdivakotiruokailun ja sen tekijoiden arvostusta

e viestii valtakunnallisten suositusten mukaisesta ruokailusta

Miten diplomi suoritetaan?

e kutsutaan koolle tai perustetaan ruokaryhma

e keskustellaan diplomikysymyksista

e paatetdadn kehittamiskohteet

e toteutetaan kehittamistoimenpiteet

e suoritetaan makuaakkosetdiplomi.fi-sivuston Hae diplomia -osiossa

e ripustetaan diplomi ruokasalin seinalle

e tiedotetaan asiasta paivdkotiyhteisolle, huoltajille, paattdjille ja
medialle

e juhlitaan diplomin saamista koko paivakodin voimin
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Ketka hakevat diplomia?

yhteistyossa
varhaiskasvatusjohtaja,
varhaiskasvattajat ja
ruokapalvelun tuottaja
mukana mielellaan
huoltajia

Miten diplomia haetaan?

osoitteessa:
makuaakkosetdiplomi.fi
vastaamalla 45
kylla-ei -vadittamaan
I ENENE]
aihealueesta

suoritus suomeksi,
ruotsiksi tai
englanniksi

Hyva tietaa

kattava tukimateriaali
paivakotikohtainen
voimassa kolme vuotta
suorittamisesta

hinta: katso
makuaakkosetdiplomi.fi
myontaa Ammatti-
keittibosaajat ry
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